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FICHE TECHNIQUE

PULIGNY-MONTRACHET ler Cru La Garenne 2024

Superficie: 17a29
Situation:  Nord Puligny
Cépage : Chardonnay
Rendement : 39hl/ha

Vendange manuelle

VINIFICATION :

Altitude : 340m
Orientation : Est/Sud-Est
Sol : Argilo-calcaire

Plantation en : 1949

o Pressurage pneumatique de la vendange entiére
) Débourbage, conservation sur lies fines
o Ensemencement levures sélectionnées
o Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne
ELEVAGE:
. Fermentation malolactique a 100% ﬁ 3
. 10 mois en fit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve 1
o Batonnage tous les 7 a 10 jours '

Mise en bouteille a la propriété avec collage et/ou filtration apres essai

Potentiel de garde : 2034+

Note de dégustotion :
« Vol v viw magnifigue, dlune puissonce
Eguilibrie. Aw nez, ley zestes de citron ef de
retrouwne dey notes de sorbet et une fratchewnr
minkirole remarguoble. IU roivra touy ley
omotenry de Puligny classigues:>>

Jasper Morris, MW
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